Plynova fritéza



Prednosti plynové fritézy FE 30 GL

o/

Eﬁ Obrovska uspora oleje a zdravejsi jidlo

Dno ve tvaru Neprimy
pismene V o ohrev
USetfite diky Vycistite

nizsi frekvenci snadno a rychle

vymeény oleje.

Vetsi kos, Vysoky
mensi vana vykon
USetrite na mnozstvi oleje. Pripravite vice
porci zdravejsiho
a chutngjsiho jidla.




Usetrite
768 l oleje za rok

Usporite 4 litry oleje
pri kazdé vymeéné

Navic olej vydrzi 2 x déle

Fritéza FE 30GL ma vanu o velikosti 8 litr( a ko$ 7,5 litru. BéZné konkurence ma pfi stejné
velikosti kose vanu o tietinu vétsi. Konkurencni fritéza, ktera ma objem 12 litr(l a ko
o velikosti 7,5 litru, usmazi stejné mnozstvi jidla, ale potfebuje 0 50 % vice oleje.

Navic diky velmi efektivni studené zoné je olej potfeba ménit mnohem méné ¢asto.
Bézné fritézy s nepfimym ohfevem a plochym dnem nemaji studenou zénu vibec.
Olej v tomto pfipadé starne velmi rychle a je potfeba ho ménit vicekrat za tyden

a pfivysokém vyuZiti je nutna vymeéna v podstaté kazdy den.

Pokud bychom olej ménili diky studené zoné jen jednou tydné, misto miniméalné 2 x

v pfipadé fritézy bez studené zony, a navic pocitali s mensim objemem vany, nase fritéza by
usetfila 800 K¢ tydne, 3200 K& mesicné a 38 400 KE rocné (pocitano s cenou 50 KE/1 itr oleje).
To tvofi navratnost vice neZ 100 % pofizovacich nékladd.




Za rok usporite az 38 400 Kc*
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Uspora za tyden Uspora za mésic

* Ve srovnani s fritézou s nepfimym ohfevem a plochym dnem.
Pokud bychom olej ménili jen jednou tydné a pocitali s cenou 50 K&/1 litr oleje,
nase fritéza by usetrila 800 K¢ tydné, 3 200 KE mésicné a 38 400 K¢ rocné.
To prevySuje vstupni investici.

Fritéza FE 30 GL disponuje studenou zonou, diky které se prodluzuje Zivotnost oleje =
= usetfite na spotfebé oleje a sniZite interval jeho vymeénovani.

Zarucena navratnost investice

57600 K¢

19200 K¢

Uspora za 1 rok



Vice obslouzenych zakazniku
S jednim zarizenim prodate vice porci jidla

O 23 % rychlejsi nabeéh
62% ucinnost* =
=Vice porci za hodinu

Fritéza FE 30 GL mé& unikatni pfikon 1kW / litr =8 kW / 8 litrd. Po vloZeni plného kose
zmrazeného pokrmu se olej velmi rychle vrati na idealni teplotu. Vysledkem je chutnéjsi
a zdravejsi jidlo, které neni nasaklé tukem (bézné situace u fritéz s nedostate¢nym
vykonem. Kazda porce je navic rychleji pfipravené. Diky velmi rychlému nabéhu je fritéza
pripravena k pouziti 0 23 % rychleji nez standardni fritéza.

*U¢innost béznych fritéz se pohybuje kolem 50 %.



Zdravi je prioritou
OB Konec mastnych jidel

Mimoradny vykon + studena zéna =
= Krupavy pokrm nenasakly tukem

25 % objemu vany tvofi jedinecna studena zona, ktera odchytava drobné castecky jidla.
V této zoné s teplotou pod 100 °C se zbytky dale nepfipaluji, coZ dramaticky sniZuje riziko
vzniku karcinogennich latek a nezadouci chuti. Zakaznikim tak nabidnete zdravejsi

a chutnéjsijidlo, ktere si zamiluji na prvni kousnuti.

Olej necirkuluje a drobné ¢astecky jidla se nemisi s pfipravovanym pokrmem a klesaji ke dnu
do studené zény. Tento mechanismus znacné snizuje riziko zdravotnich dopadt spojenych
s tradi¢nimi fritézami. Jidlo také skvéle vypada.

Rozlucte se s téZkym mastnym jidlem. Mimoradny vykon zajisti, Ze se pokrmy nenaséaknou
nepotiebnym tukem a misto toho budou krésné kfupavé. Servirujete kvalitu.
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